Bradley Smoker i Sverige

Bradley Smoker introducerades i Sverige ar 2005 och &r idag ett sjalvklart val for anvandare inom vitt skilda
specialomraden inom rokta livsmedel.

Intresset for matlagning utomhus har 6kat markant under de 3ren. Om man ser till Bradley Smokers ursprung
och Bradley Technologies hemvist, British Columbia p& Canadas vastkust, s& ar det den nordamerikanska
traditionen av rokt mat som tagit Bradley Smoker till marknaden. "Barbequeratter" med smak av rok ar vanligt
i Nordamerika. Bradley Smoker tog rékning till en ny niva genom att erbjuda kontroll, bekvamlighet och
repererbarhet av vad som tidigare alltid omfattats av standigt "passande" och viss del hemlighetsmakeri pa
bakgarden.

Bradley Smoker &r ett rokskap for alla sasonger och tilltalar de som alltid 6nskat sig en enkel och palitlig metod
att réka mat. Se listan till h6ger med anvandare. Men du ska snart upptacka att aven om du mestadels
anvander roken till huvudsakligen en sak finns det inget som hindrar dig fran att ibland prova att réka annan
mat ocksd. Om du till vardags roker skinka finns det inget som hindrar dig fran att kallroka lite lax till jul, eller
lttroka revbensspjallen innan du lagger dem pa grillen. Allt med utmaérkt resultat



